
Scheda prodotto ­ Birra Moretti La
Rossa

A volte basta un tocco per rendere speciale qualcosa di buono. Il gusto inconfondibile di Birra
Moretti La Rossa è ottenuto grazie a un “colpo di fuoco” a 105°C con cui i nostri mastri birrai
trasformano l’orzo puro in malto. Il risultato è il tipico colore brunito di questa birra e il suo gusto
straordinariamente morbido e pieno con sentori di caramello e liquirizia.

GRADAZIONE
ALCOLICA

7.2%
vol

STILE BIRRARIO

Bock

TEMPERATURA DI
SERVIZIO

3ºC

TIPOLOGIA
BICCHIERE

Tulipano
stretto

DRINK DIFFERENT: SI

GRADO DI AMAREZZA: 25 IBU

TIPO DI FERMENTAZIONE: Bassa

PROVENIENZA Italia

COLORE: Ambrato

SCHIUMA: Color crema, fine, compatta, persistente

AROMA: Note di lamponi, frutta candita, caramello, liquirizia

GUSTO: Maltato con note di caramello e liquirizia

FORMATI DISPONIBILI
bottiglia : 33 cl OW
spina : 20 L

APPROFONDIMENTI

Corpo semplice, anima complessa
Birra Moretti La Rossa è una birra bock prodotta con malto brunito. Presenta un gusto molto maltato
e rotondo, con note di caramello e liquirizia, in un perfetto equilibrio tra dolcezza e amaro. È la
birra più premiata della gamma Birra Moretti per la sua unicità e complessità produttiva, ma allo
stesso tempo si caratterizza per essere molto facile da bere.
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